
L’Entrée 

 

La Salade de lentilles et pois chiche du vallon de Limbaud de Rocbaron   

et son chèvre frais de la ferme Cabre Verde     12.00€ 

L’Assiette « Vitello Tonnato » Fines tranches de veau  

et sa sauce au thon, câpres et parmesan     15.00€ 

Le Ceviche de poisson (selon arrivage) aux saveurs exotiques  19.00€ 

La Salade de gésiers de volaille et foie gras     21.00€ 

L’Assiette de campagne à partager avec sa charcuterie et fromages 24.00€ 

 

La Viande 

 

Le Bœuf façon « tartare » 180g accompagné de frites   19.00€ 

Le Burger « classique » ou « à l’effiloché de cochon » 

accompagné de frites        21.00€ 

La Pièce du Boucher (environ 200g) accompagnée de frites             25.00€ 

Le Poulet fermier « pattes bleues » Label Rouge    26.00€ 

accompagné d’une purée de pomme de terre truffée 

 

Le Poisson 

 

La Tentacule d’encornet et ses pommes Grenaille    25.00€ 

La Truite du « Paradou » accompagnée d’un risotto et légumes  25.00€ 

 

Et plus… 

 

L’Inspiration du jour        18.50€ 

Le « Pad Thaï » aux nouilles de riz et sa friture 

(végétarien, poulet ou poisson)       17.00€ 

Le Hachi Parmentier aux lentilles de Rocbaron    17.00€ 

Les Coquillettes à la truffe avec jambon de pays    18.00€ 

L’Assiette de Frites             3.50€ 

Les sauces au choix : au Roquefort, au poivre, marchand de vin      3.50€ 

 

La Gourmandise du Chef   
 

L’île flottante ou la tartelette aux fruits ou le crumble aux fruits ou le  

Moelleux au chocolat          9.00€ 

Nos glaces            8.00€ 

L’Assiette de fromages        10.00€ 

Le Café gourmand         12.00€ 

Le Champagne gourmand        17.00€ 

 

 

 

Nous vous proposons une formule « Gourmande » à 45€ 
L’Entrée + Le Plat + La Gourmandise du Chef  Selon votre choix !       


